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broggepark

Hausgemachtes geniessen

Getranke Angebot

Weine
Dies ist ein Auszug unseres Weinangebotes, gerne beraten wir Sie personlich.
Je nach Marktverfligbarkeit ist ein Jahrgangswechsel méglich - wir bitten um Verstandnis.

Samtliche Preise sind inkl. 8.1% MwSt
Preisanderungen vorbehalten

Stand: Februar 2024

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3

9014 St. Gallen

T0712725240

restaurant@broggepark.ch
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Hausgemachtes geniessen

Goba Mineralwasser, still / leise

Goba Citro
Coca-Cola
Cola-Cola Zero
Rivella rot / blau
Mohl Shorley

Hauseistee Hibiskus-Minze

Schitzengarten Edelspez Premium
Schitzengarten St. Galler Klosterbrau
Schitzengarten Alkoholfrei

BCB Bleisch Craft Beer, St. Gallen
nach Braukapazitat des Braumeisters verfligbar:

helles

Orangensaft

Kaffee, Espresso
Tees von Fokusana aus Wolfhalden

Seite 2

5.2 vol.%
5.2 vol.%
0.5vol.%

5.1vol.%

broggepark

Ve

Betrag CHF
3dl 3.90
5dl 4.80
1 Liter 8.00
3dl 3.90
5dl 4.80
3dl 4.50
5dl 5.50
3.3dl 5.00
3.3dl 5.00
3.3dl 4.00
3.3dl 5.50
1 Liter 9.00
4.20
4.20

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3

9014 St. Gallen
T0712725240
restaurant@broggepark.ch
www.broggepark.ch



broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Betrag CHF
Prosecco Extra Dry DOC 75cl 41.00
Azienda Agricola Colli Asolani di Bedin E&C, Veneto/Italien, DOC
Traubensorten: Bianchetta, Boschera, Glera, Perera
Seit 1948 kultiviert die Familie Bedin im Gebiet Montello und Colli Asolani Weine von
hoher Qualitat. Die Organisation liegt in Hinden von Enrico Bedin, der von seinen
drei Bridern unterstiitzt wird.
Anklénge von Zitrusfriichten, Ananas und Bananen.

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3

9014 St. Gallen

TO0712725240

restaurant@broggepark.ch
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broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Betrag CHF
Bio Demeter Neuchatel Blanc - Cru de Champréveyre (2022) 75cl 42.00
Christian Rossel, Hauterive (NE)
Traubensorte: Chasselas
Das 1726 erbaute Anwesen befindet sich seit Generationen in Familienbesitz. Vier
Hektaren Rebflache werden bewirtschaftet. Der Wein besticht durch eine typische
Chasselas-Nase und seiner ausgezeichnet eingebundenen Saure.

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3

9014 St. Gallen

TO0712725240

restaurant@broggepark.ch
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broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Betrag CHF
Roero Arneis (2022) 75cl 44.00
Claudio Fenocchio, Piamont
Traubensorte: Arneis
Bereits in flinfter Generation fiihrt Claudio Fenocchio diesen mustergiiltigen
Betrieb im Sinne seines Vaters Giacomo konsequent traditionell weiter. Er
bewirtschaftet insgesamt 10 Hektaren an den schdnsten Lagen in Bussia, Villero
und Cannubi. Alles Parzellen mit speziellem Mikroklima, welches das
Heranwachsen bester Traubensorten mit hervorragenden sensorischen
Eigenschaften beglinstigt.
In der Nase zartfruchtige und florale Noten. Am Gaumen frische, rassige Struktur
mit schénem wiirzigem Nachklang und leicht herber Note.
Soave Classico Otto (2021) 75cl 39.00
Azienda Agricola Graziano Pra, Veneto
Traubensorte: Garganega
Graziano Pra ist ein hervorragender Oenologe und Trendsetter: seine Soaves
(Classico, Staforte und Monte Grande) sind in allen italienischen Weinfiihrern hoch
bewertet. Graziano versucht, das was ihm die Natur gibt, in unverfalschte,
sortentypische Weine umzusetzen.
Dieser elegante Weisswein liberrascht in erster Linie durch seine Weichheit und
Eleganz. Die Aromatik spiegelt den Weingarten: vulkanischer, mineralischer Boden
mit vielen Blumen, Apfel- und Birnbdumen, aromatischen Krautern, vorherrschend
Salbei.
Marius Blanco (2022) 75 cl 37.00
Finca Los Timonares, Almansa
Traubensorte: Sauvignon Blanc, Verdejo
Jahrzehntelang hatte das sudostspanische Qualitatsweingebiet im Verborgenen
geschlummert, weil die meisten Weine die Region gar nicht verliessen. Mit Juan-
Pablo Bonete beginnt die Geschichte neu. Der studierte Onologe begann den von
seinem Vater Mario ibernommenen Betrieb grundlegend zu modernisieren.
Ein ehrlicher, fruchtiger Weisswein mit einer an Chasselas erinnernden Nase. Klar
strukturiert, schone dezente Frucht, rassig und frisch.

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3
9014 St. Gallen
TO0712725240

restaurant@broggepark.ch
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broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Evel Branco (2021) 75cl
Real Companiha Velha, Duoro
Traubensorten: Arinto, Ferndo, Moscatel, Viosinho

Real Companhia Velha ist zugleich der alteste und mit den lGber 2000 Hektaren
eigenen Rebbergen auch der grosste Produzent von Ports und erstklassigen
Tafelweinen. Im Dourotal besetzen sie die schénsten und besten Lagen. Eine
traumhafte, wildromantische Landschaft. Die klimatischen Verhaltnisse bieten
zwei Extreme: Sehr heisse Sommertemperaturen und kalte bis sehr kalte Winter.

Ein sehr frischer und fruchtiger Weisswein, der ausgesprochen siiffig und
ansprechend ist. Wunderschone, leicht silissliche Nase mit floralen Noten und
Aromen von Pfirsichen und Melonen.

Betrag CHF

37.00

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3
9014 St. Gallen
TO0712725240

restaurant@broggepark.ch
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broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Betrag CHF
Bio Demeter Sélection de Pinot noir (2022) 75cl 47.00
Christian Rossel, Hauterive (NE)
Traubensorte: Pinot Noir
Am historischen Dorfplatz von Hauterive, einem Vorort von Neuchatel, befinden
sich Wohnhaus und Keller von Christian und Ariane Rossel. Das 1726 erbaute
Anwesen befindet sich seit Generationen in Familienbesitz. Vier Hektaren Rebflache
werden bewirtschaftet, sie liegen ausserhalb des Dorfes.
Dieser Rotwein prasentiert sich in einem hellen, klaren Rubinrot, feine beerige und
zugleich dezente Pinot-Nase. Im Gaumen erdffnet er einen schonen, frischen
Schmelz mit verflihrerischer Fruchtigkeit. Ein Schweizer Pinot, der rundum
gelungen ist.

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3
9014 St. Gallen
TO0712725240

restaurant@broggepark.ch
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broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Il Guardiano Amarone Classico DOCG (2017) 75cl
Villa del Castello Azienda Agricola Recchia, Valpolicella
Traubensorte: Corvina, Corvinone, Rondinella

«Terre di vino e di uomini» - eine Passion, begonnen 1906 durch Enrico Recchia, die
bis heute andauert. Was ganz klein mitten im Valpolicella Gebiet in Negrar begann,
hat wahrlich Grosses hervorgebracht. Immer mit dem Wichtigsten vor Augen:
Modernste Technik und Wissen ersetzen kein erstklassiges Traubengut. Genau mit
dieser Philosophie arbeiten die Briider Riccardo und Roberto bis heute hart an
ihrem Erfolg und liberraschen uns jedes Jahr mit exzellenten Weinen, die viel
Frucht, Struktur und diesen typischen Charakter vereinen.

Die Antrocknung (Appassimento) des Traubengutes dauert 3 Monate, bevor die
langsame Garung vollzogen wird. Kein einfaches Unterfangen, das aber
Konzentriertes hervorbringt: Sehr dunkles Granatrot; in der Nase reife Passito- und
Steinfruchtnoten. Am Gaumen viel Sisse, gute Konzentration, angenehmes,
weiches Tannin, atherisch und voluminds, langanhaltende Frucht.

Ripasso del Castello DOC (2019) 75cl
Villa del Castello Azienda Agricola Recchia, Valpolicella/Italien, DOC
Traubensorten: Corvina, Corvinone, Rondinella

«Terre di vino e di uomini» - eine Passion, begonnen 1906 durch Enrico Recchia, die
bis heute andauert. Was ganz klein mitten im Valpolicella Gebiet in Negrar begann,
hat wahrlich Grosses hervorgebracht. Immer mit dem Wichtigsten vor Augen:
Modernste Technik und Wissen ersetzen kein erstklassiges Traubengut. Genau mit
dieser Philosophie arbeiten die Briider Riccardo und Roberto bis heute hart an
ihrem Erfolg und liberraschen uns jedes Jahr mit exzellenten Weinen, die viel
Frucht, Struktur und diesen typischen Charakter vereinen.

Dank der einzigartigen Herstellung, bei der der Valpolicella Jungwein nochmals mit
dem silissen Trester des Recioto vergoren wird, entsteht ein Genuss-Favorit: Viel
reife Frucht in der Nase, mit wiirzigen Noten. Angenehmer Auftakt, rund, saftig,
wirzig und mit leichter Siisse am Gaumen. Der lange Abgang mit dem
unverkennbaren Schmelz verleiht ihm das ‘gewisse Etwas’.

Betrag CHF

63.00

45.00

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3
9014 St. Gallen
TO712725240

restaurant@broggepark.ch
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broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Marius Reserva (2018) 75cl
Finca Los Timonares, Almansa
Traubensorte: Garnacha, Monastrell, Tempranillo

Jahrzehntelang hatte das slidostspanische Qualitdatsweingebiet im Verborgenen
geschlummert, weil die meisten Weine die Region gar nicht verliessen. Mit Juan-
Pablo Bonete beginnt die Geschichte neu. Der studierte Onologe begann den von
seinem Vater Mario iibernommenen Betrieb grundlegend zu modernisieren.

In der Nase eine betérende Vanillenote, dahinter beerige Friichte. Im Gaumen
dominieren reife Fruchtcharakteren, die von einem vollmundigen, weichen Abgang
begleitet werden. Zusammen mit dem perfekt ausbalancierten Tannin-Sauregerist
wird dieser dichte Reserva zum grossen Trinkvergnigen.

Acon Crianza (2018) 75cl
Bodegas y Vifiedos Abadia de Acon, Ribera del Duero
Traubensorte: Tempranillo

Aus der Symbiose modernster Architektur, einer Kellerei mit High-Tech-Equipment
und Béden mit Rebbestdnden aus altem Familienbesitz resultieren absolute
Spitzenweine. Ein junges Team mit eigenem Oenologen verbindet Moderne und
Tradition auf eine sehr sympathische Art und Weise. Eine Bodega mit viel Potenzial.

Dichtes Rot mit viel Brillanz, fein ausbalancierte Nase mit Noten reifer Beeren,
Vanille, Lakritze und Leder. Am Gaumen viel Kraft und Druck; gut strukturierte,
weiche Tannine gepaart mit reifen Friichten; langanhaltender, sehr harmonischer
Abgang.

Betrag CHF

39.00

49.00

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3
9014 St. Gallen
TO712725240

restaurant@broggepark.ch
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broggepark ™~

Hausgemachtes geniessen

Evel Tinto (2019) 75cl
Real Companiha Velha, Duoro
Traubensorte: Tinta Cao, Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional

Real Companhia Velha ist zugleich der alteste und mit den tber 2000 Hektaren
eigenen Rebbergen auch der grosste Produzent von Ports und erstklassigen
Tafelweinen. Die klimatischen Verhéltnisse bieten zwei Extreme: Sehr heisse
Sommertemperaturen und kalte bis sehr kalte Winter.

Brillantes Rubinrot mit violetten Einschliissen; in der Nase rote Beeren, griiner
Tabak und dezente Vanillenoten. Am Gaumen viel Schmelz, siiffig und nicht
Uberladen. Dank weicher Tannine ist dieser herrliche Tafelwein elegant und im
Abgang sehr samtig.

Betrag CHF

37.00

Restaurant Broggepark

Alpsteinstrasse 3
9014 St. Gallen
TO0712725240

restaurant@broggepark.ch
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