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Hausgemachtes geniessen

Sehr geehrter Gast

Es freut uns, dass Sie in unserem Haus einen Anlass durchfiihren mochten.
Gerne stellen wir Ihnen auf den folgenden Seiten unsere vielfaltigen Méglichkeiten vor fir ein
erfolgreiches Bankett.

Als Gast in unserem Café- Restaurant broggepark haben Sie sich fiir eine natiirliche und vielfaltige
Kiiche entschieden. Wir legen sehr grossen Wert auf frische, saisongerechte und hausgemachte
Speisen und deren schonende Zubereitung. Mit herzlicher Gastfreundschaft und professionellem
Service bieten wir lhnen die Mdglichkeit, fiir einen Augenblick der Hektik des Alltages zu
entschwinden und sich bei uns verwdéhnen zu lassen.

Zusammen mit der Backerei-Konditorei von unserem Mutterhaus dreischiibe Herisau bieten wir eine
ideale Kombination, um Ihrem Anlass in unserem Restaurant zum Erfolg zu verhelfen.

Fur Gruppen ab 20 bis ca. 60 Personen 6ffnen wir das Restaurant gerne auch ausserhalb der
Offnungszeiten.

Gerne offerieren wir lhnen einen massgeschneiderten Vorschlag. Damit wir lhnen einen reibungslosen
Ablauf zusichern kdnnen, bitten wir Sie rechtzeitig einen Termin flr die Detailbesprechung mit
Tatjana Schafler, Ansprechperson flir Bankett und Anldsse zu vereinbaren: Telefon 071 757 52 40
oder restaurant@broggepark.ch

Wir freuen uns darauf, Sie persénlich kennenzulernen.

Kulinarische Grisse

/S

Jonathan Schneider Tatjana Brunner
Bereichsleiter Bankette und Anlasse
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Betrag CHF

Pro Person
Rindsbouillon mit Fladli 8.00
Rieslingsuppe mit Apfelwiirfel 11.00
Tomatensuppe mit Basilikumschaum 11.00
Gazpacho (kalte Gemiisesuppe - saisonal angepasst) 11.00
Gemiisecremesuppe (saisonal - Kiirbis/Spargel) 11.00
Tomatentartar mit Gartensalat und Toast 16.00
Buratta mit Rotweinfeige, Rucola und gerdsteten Niissen 16.00
Gemischter Salat mit saisonal gemischtem Gemdisesalat 12.00
Bunter Blattsalat mit hausgemachtem Dressing 9.00
Randencarpaccio mit Salatbouquet und Honigdressing 12.00

Penne an Randenpesto mit gerdsteten Baumniissen und gebackenem Camembert
Kichererbsencurry mit Gemiise und Basmatireis

Serviettenknodel mit Pilzragout, gerostetem Gemiise und Federkohlchips
Tagliatelle an Rucola- Zitronenpesto und Feta im Nussmantel

Safranrisotto mit mariniertem Blumenkohl und Krduterjoghurt

Grillierter Lachs mit Krauterkruste auf Lauchbeet und Salzkartoffeln
Zanderfilet mit Safranschaum, Tagliatelle und Broccoli
Sautiertes Forellenfilet an Mandelbutter mit Weisswein-Risotto und Orangen-Fenchel
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Betrag CHF

Pro Person
Sautierte Maispoulardenbrust an Calvadosrahmsauce mit Pomme Williams 29.00
Pouletgeschnetzeltes Siiss-Sauer mit caramelisierter Ananas und Basmatireis 27.00
Knusprig grillierte Kalbsbrust mit hausgemachter Krauterjus und Tagliatelle 36.00
Geschmorter Kalbsbraten mit Kartoffelgratin 38.00
Schweinsgeschnetzeltes an Morchelrahmsauce, Spatzli 39.00
Schweinsfilet am Stiick gegart an einer Cognacsauce mit Tagliatelle 37.00
Rindsentrecote am Stiick gegart mit Cafe de Paris, Spatzli 45.00
Brasato an Rotweinsauce mit Polenta 38.00
Wir servieren zu allen Fleischhauptgangen ein saisonales Gemusebouquet.
Hausgemachte Rindsbolognese mit Tagliatelle und Parmesan 25.00
Chashornli mit Siedwurst und Apfelmus dazu Réstzwiebeln 26.00
Gemiiserosti mit Raclettekase liberbacken 24.00
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Betrag CHF
Pro Person
Kaseteller mit Birnenbrot aus unserer Hausbackerei 16.00
Erfrischendes Limetten- Joghurtmousse auf hausgemachten Amaretti 12.00
Mango-Quark schnitte mit Caramelcrumble 9.50
Lemoncurd-Tartlet mit Baiser 12.00
Hausgemachter Windbeutel mit zartbitterem Schokoladenmousse und Orangen 16.00
Mille Feuilles in Kombination mit Vanille und Aprikose 11.00
Betrag CHF
Pro Stlick
Standardgrosse 22 cm 42.00
Vorlaufzeit: 3 Tage
Mango-Passionsfrucht Torte
Schwarzwalder Torte mit Himbeeren
Waldbeeren Torte mit Schoggibiscuit
Schweden Torte
Saisonal (auf Anfrage)
Erdbeer Torte
Vermicelles Torte
Mandarine Torte
Decor Schildli (Alles Gute/ Gute Besserung / Happy Birthday ..etc.) 5.00
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Betrag CHF
pro Stiick

Auf Wunsch decken wir fiir Thren Anlass die Tische mit weissen Tischtlichern und Stoffservietten ein.
Mogen Sie es lieber rustikal? Wir belassen unsere schénen Holztische und decken mit unseren
lindgriinen Stoffservietten ein.

Stoffservietten flir Reinigungskosten 1.50
Tischtuch fir Reinigungskosten 12.00

Wir arbeiten mit zwei Floristinnen in der Nahe zusammen. Gerne kénnen Sie uns Ihr Budget und Ihre
Wiinsche bekanntgeben, um alles Andere kiimmern sich unsere Partnerbetriebe:

Blumen Lachen
Yvonne Zgraggen
Ziircherstrasse 33

9000 St.Gallen
www.blumenlachen.ch

Eden Bliitenwerkstatt rﬂ )
!dwés’

Ilona Fuchs-Miiggler
Zircherstrasse 233 | gten-tluetenwerksta

9014 St. Gallen ,!. ”

www.eden-bluetenwerkstatt.ch
Gerne kreieren wir auch mit unseren Mitarbeitenden selber kleinere Blumenstrausse mit Blumen je
nach Saison - Preis nach Aufwand.

Fir Informationen beziiglich Allergenen Stoffen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere
Mitarbeitenden.

Fleisch, Fleischerzeugnisse und Poulet, aus der Schweiz
Fisch, Meeresfriichte und Krustentiere, je nach Saison
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